NOTRE SELECTION

APERITIFS ET VINS AU VERRE

APERITIFS

Apéritif Maison 7,80€
Cerdon du Bugey, Créme de Cassis, Sirop d’Hibiscus, Vodka

Notre Spritz de I'Eté 11,50 €

Italicus, Abricot Confit au Miel et Romarin, Prosecco

Coupe de Champagne 15,50 €

« Grand Brut » - Perrier-Jouét

Nos Biéres Artisanales 7,50€
La Blanche (33cl), La Blonde et 'Ambrée (33cl), Brasserie Kachmar de Villefranche

Gin Tonic « Yu Gin » (Made in France) 12,50 €

Tonic Citron

VINS BLANCS - 12 cl

2024 AOP SANCERRE Domaine Laporte « La Porte des Vignes » 9,50€
2024 AOP BOURGOGNE CHARDONNAY Domaine Jacqueson « Sélection » 7,60€
2025 VIN DE FRANCE Louis Chéze « 50/50 » Viognier - Chardonnay 7,60€
2020 AOP MARSANNAY René Bouvier « Le Clos » 13,50€
2023 AOP JURANCON Domaine Cauhapé « Ballet d’'Octobre » moelleux 6,90 €

VIN ROSE - 12 cl

2025 IGP MEDITERRANEE Chateau Saint-Maur « Azur » 450€

VINS ROUGES - 12 cl

2023 AOP BOURGOGNE COTE D’OR Domaine Michelot 7 8,90€
2024 AOP SAINT-JOSEPH Domaine Bruyéere et David « Les Parcelles » 9,80€
2012 AOP POMMARD Chateau de Pommard « Clos Morey-Monge » 13,90€
2023 IGP GARD Philippe Jouve « Marselan » 4,90€

Prix nets en euros, taxes et service compris.
Labus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
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