
N O T R E  S É L E C T I O N
A P É R I T I F S  E T  V I N S  A U  V E R R E

Prix nets en euros, taxes et service compris.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

AG R I C U LT U R E  B I O LO G I Q U E

A P É R I T I F S

Apéritif Maison 7,80 €
Cerdon du Bugey, Crème de Cassis, Sirop d’Hibiscus, Vodka

Notre Spritz de l’Été 11,50 €
Italicus, Abricot Confit au Miel et Romarin, Prosecco

Coupe de Champagne 15,50 €
« Grand Brut » – Perrier-Jouët

Nos Bières Artisanales 7,50 €
La Blanche (33cl), La Blonde et l’Ambrée (33cl), Brasserie Kachmar de Villefranche

Gin Tonic « Yu Gin » (Made in France) 12,50 €
Tonic Citron

V I N S  B L A N C S  ·  1 2  c l

2024 AOP SANCERRE Domaine Laporte « La Porte des Vignes » 9,50 €

2024 AOP BOURGOGNE CHARDONNAY Domaine Jacqueson « Sélection » 7,60 €

2025 VIN DE FRANCE Louis Chèze « 50/50 » Viognier – Chardonnay 7,60 €

2020 AOP MARSANNAY René Bouvier « Le Clos » 13,50 €

2023 AOP JURANÇON Domaine Cauhapé « Ballet d’Octobre » moelleux 6,90 €

V I N  R O S É  ·  1 2  c l

2025 IGP MÉDITERRANÉE Château Saint-Maur « Azur » 4,50 €

V I N S  R O U G E S  ·  1 2  c l

2023 AOP BOURGOGNE CÔTE D’OR Domaine Michelot 8,90 €

2024 AOP SAINT-JOSEPH Domaine Bruyère et David « Les Parcelles » 9,80 €

2012 AOP POMMARD Château de Pommard « Clos Morey-Monge » 13,90 €

2023 IGP GARD Philippe Jouve « Marselan » 4,90 €


